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Hotel restaurant dans le Vaucluse, en Costa Rica, Argentine, Chypre, Colombie

Fiche repreneur R14879 postée le 23 juillet 2024

Son profil / parcours

Age: 36 ans
Niveau d'études : BAC+2
Formation :

- Niveau BTS Hétellerie - restauration de luxe.
- CAP services hoteliers.
- Formation management et accueil.

Parcours professionnel :

- Chef gérant - Restaurant.
France.

- Organisateur événementiel.
France.

- Gérant - Hétel restaurant.
Espagne.

Competences :

- Cuisine traditionnelle.
- Patisserie.

- Gestion financiére.

- Fiche de production.
- Elaboration recettes.
- Management.

Sarecherche

Montant de I'apport personnel : 200 000 €
Activités(s) Recherchée(s) :

Hobtel restaurant.

Localisation(s) Recherchée(s) :

Costa Rica, Argentine, Chypre, Colombie, Vaucluse (84)

Motivation pour cette reprise :

Je veux me mettre & mon compte apres des années d'expérience en cuisine, en salle et en
hotellerie.

Expérience dans ce(s) secteur(s) :

Depuis 15 ans.

Entreprendre en franchise / réseau : Le repreneur souhaite a priori rester indépendant
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